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MENU



Nos Entrées
MOZZARELLA STICKS 6 000

Bâtonnets croustillants au cœur fondant de mozzarella, sauce tomate légèrement relevée
Crispy mozzarella sticks with a melting heart, served with a lightly spiced tomato sauce

CHICKEN BITES 6 000

Beignets de poulet panés, sauce tartare maison
Crispy chicken fritters with homemade tartar sauce

Tous nos prix sont exprimés en FCFA et inclus la TVA 18%
All our prices are in FCFA and include 18% VAT

TEMPURAS DE GAMBAS
Gambas en beignet léger et croustillant, sauce chili légèrement relevée
Crispy tempura prawns with sweet chili sauce

12 000

OIGNONS RINGS

Rondelles d’oignons dorées, enrobées d’une pâte croustillante, sauce tartare maison
Golden onion rings in a crispy batter, served with homemade Tartare sauce

6 000

LES ARANCINIS  
Boulettes de riz italiennes, panées et croustillantes, garnies selon vos envies
Crispy Italian rice balls, breaded and fried, filled to suit your cravings

BOLOGNAISE

NAPOLITAIN (Anchois, câpres, mozzarella et sauce tomate)

( Viande hachée et sauce tomate) 10 000

11 000

PLANCHE DE CHARCUTERIES D’ITALIE 14 000

Sélection de charcuteries italiennes
Selection of Italian cured meats

TARTARE AVOCAT & CREVETTE

Fraîcheur d’avocat et crevettes marinées, relevées d’une touche citronnée
Fresh avocado with marinated shrimp, finished with a hint of citrus

8 000

SAUMON GRAVELAX MAISON - MATURATION 48H

Saumon mariné aux saveurs nordiques finement tranché, sauce gravelax maison
Nordic-style marinated salmon, thinly sliced and homemade gravelax sauce

12 000



Nos Plats

Tous nos prix sont exprimés en FCFA et inclus la TVA 18%
All our prices are in FCFA and include 18% VAT

L’INCONTOURNABLE LASAGNE 

Pâtes fraîches maison, viande mijotée, béchamel, gratinées à la mozzarella fondante
Homemade fresh pasta, slow-cooked meat sauce, béchamel, baked with melted mozzarella

16 000

FILET DE BŒUF IMPORT BRÉSIL

Tendre filet de bœuf import, sauce poivre et pomme de terre sautés
Tender beef fillet with a rich pepper sauce and sautéed potatoes

22 000

CHEESE BURGER ET FRITES MAISON

Viande hachée grillée à la plancha, cheddar fondant, servi avec des frites maison croustillantes
Grilled ground beef patty on the griddle, melted cheddar, served with crispy homemade fries

14 000

BROCHETTE DE MÉROU

Mérou grillé à la plancha, servi avec des légumes sautés et une sauce crémeuse au citron
Grilled grouper fillet, served with sautéed vegetables and a creamy lemon sauce

18 000

GAMBAS DU CHEF

Gambas grillées, sauce tomate du chef, servies avec un riz blanc parfumé
Grilled prawns in homemade tomato sauce, served with fragrant white rice

22 000

SALADE CÉSAR REVISITÉ

Laitue croquante, poulet grillé, copeaux de parmesan, tomate cerise, rondelle d’avocat, sauce César maison
Crisp lettuce, grilled chicken, parmesan shavings, cherry tomatoes, avocado and homemade Caesar dressing

14 000

LINGUINE BOLOGNAISE 

Linguine al dente, sauce bolognaise traditionnelle au bœuf et tomate
Fresh linguine with traditional beef and tomato ragù

14 000

RIGATONI CARBONARRA

Rigatoni al dente, crème onctueuse, lardons fumés et parmesan affiné
Al dente rigatoni with creamy egg sauce, guanciale and pecorino

16 000

Riz Blanc - Légumes Sautées - Linguine à la crème - Frite maison - Pomme de terre sautées

ACCOMPAGNEMENTS / SIDES

White Rice – Sautéed Vegetables – Creamy Linguine – Homemade Fries – Sautéed Potatoes



Tous nos prix sont exprimés en FCFA et inclus la TVA 18%
All our prices are in FCFA and include 18% VAT

La S c a l a

Nos Desserts
TIRAMISU

Dessert composé de couches de biscuits imbibés de café, mascarpone et cacao amer
Italian dessert with layers of coffee-soaked biscuits, mascarpone cream and bitter cocoa

6 000

PANACOTTA COULIS BISSAP

Flan à la crème infusé à la vanille et coulis de bissap frais
Light cream flan vanilla infused with fresh hibiscus (bissap) coulis

6 000

PAVLOVA AUX FRUITS EXOTIQUES

Meringue croustillante, chantilly légère, fruits exotiques frais
Crispy meringue topped with whipped cream and exotic fresh fruits

6 000

CAFÉ GOURMAND

Assortiment de minis desserts accompagnés d’un café espresso
A trio of mini desserts served with a rich espresso

9 000

MOUSSE AU CHOCOLAT

Mousse légère aux deux chocolats (noir et au lait)
Light mousse made with dark and milk chocolates

6 000

SALADE DE FRUITS 6 000

Assortiment de fruits de saison


